LA CASA BEEEN

Restauwrant - Pogge/wa/



nes Hpritifs

RicarD 45% -~ 3cl 5,00 €
ApiroL ou CAMPARI 12,5% -~ 5cl 500 ¢
MarsaLA AMANDE 15% -~ 5cl 5,00 €
MARTINI Blanc ou Rouge 14%~ 5¢1 5,00 €
Porto0 19%- 6¢l 500 ¢
Gin BomBAY 40% -~ 4cl 7,00 €
WHISKY JACK DANIEL’S 40%- 4cl 7,00 €

| N4
P
¥ > 5

N N

Bouteille
1664 Buanche ~ 5% ~ 25¢l 4,00 ¢
GOUDALE Awsret ~ 7.2% ~ 33cl 500 €
HEINEKEN -~ 0% -~ 33cl 5,00 €
LEFFE - 6,6% ~ 33cl 5,00 ¢

PERONI Bitre mauienne ~ 5% ~ 33cl 500 ¢

SuppLément PICON pans LA BIERE DE VOTRE cholx +1,50€

s Softs

GinGER BEER - 20c! 400¢
Coca - 33cl 400¢
Coca Ziro - 33cl 400¢
Ice Tea - 25¢l 400¢
LiMONADE ARTISANALE -~ 33cI 4.00¢
ORANGINA - 25c! 400¢
DiaBoLo - 33cl 4,00¢
Jus DE FRUITS - 25cl 400¢

ananas, pomme, orange, citron

KlR Vin blanc ~ Créme au choix ~ 15¢l 5,00 ¢
Coupe pE PROSECO 115%~15¢I 7,00 €
Prosecco RovaL -~ 15¢I 8,50 €

CoupE DE (_IHAMPAGNE 12%~15¢cl 1000 ¢
Veuve Pelletier

Kir ROYAL Champagne ~ 15¢c 11,00 €
Creme au choix : Cassis, Miire, Péche, Framboise

Monaco -~ 25¢! 5,00 €
PANACHE - 0.35% ~ 25¢l 5,00 €

nas Caun

PERRIER - 33cl - canette 400¢
Evian ou SN PELLEGRING - 5001 400 ¢
Evian ou SaN PeLLEGRING - 1L 550¢



nas Sprity

AriroL ou CAMPARI -~ 24|

Apérol ou Campari, prosecco, perrier, 10,00 €
rondelle d’orange
LiMONCELLO - 24cl
Limoncello, Prosecco, perrier, rondelle 10,00 €
de citron
AmARETTO - 24c1 10,00 ¢
Amaretto, prosecco, perrier
Huco - 24cl sand Alcssl
Liqueur St Germain, prosecco, menthe, 11,00 €
perrier, rondelle de citron Virein Hueo - 24cl
Pink -~ 24cl Vin mousseux sans alcool, sirop de 8.00 €
Liqueur d'ltalicus, créme de framboise, 11,00 € sureau, feuilles de menthe, jus et ’
Prosecco, perrier rondelle de citron, perrier
VIRGIN SPRITZ ~ 24cl
Vin mousseux sans alcool, sirop de 800 €
framboise et de spritz, limonade, 3
rondelle d‘orange, perrier
ned C&C&éﬂb&/
GIN Tﬂ.NIC ~ 25¢l : 10,00 €
Gin, Tonic Sweppes, rondelle de citron
Pina Covopa - 25cI
Rhum blanc, lait de coco et jus 10,00 €
d’ananas
AMERICANO - 18¢cl
Campari, Martini, Gin, rondelles 11,00 €
d’orange et de citron
NiGroni - 18cl
Campari, Martini rouge, Gin, rondelles 11,00 €
d’orange et citron
nss Mechtaills
sans Alessl
TETRIS -~ 33cl
Jus d'orange, de citron et d’ananas, sirop de 8,00 €
grenadine
VIRGIN COLADA - 33c| 800 ¢
Jus d’ananas, créme de coco ’
LELDA - 33cl »
e Jus de pomme et citron vert, sirop de )
nos Cocktails Mule Loy
ITALIAN MULE ~ 33¢l Alastise
Jack Daniel’s, Amaretto, Ginger Beer, juset 10,00 € o

rondelle de citron, feuilles de menthe

MosScow MULE - 33cl Alestise
Gin, Ginger Beer, jus et rondelle de citron,
feuilles de menthe

VircIN Moscow MULE - 33cl S aleasl
Ginger Beer, jus et rondelle de citron, feuilles
de menthe

10,00 ¢

8,00 ¢

L’abus d’alcool est dangereux pour la
santé, a consommer avec modération.



nes Vind

Bianc

CHARDONNAY - Bourgogne ~ 13%

Robe d’un beau jaune aux nuances vertes. Nez délicat d’abricot, notes miellées et beurrées.
Bouche longue et agréable présence de son gras

SANCERRE AOC - 15%

Robe jaune et clair aux reflets dorés. Explosion d’agrumes et de fleurs blanches au nez. Bouche
franche avec de notes d’agrumes, zeste de citron, et tension minérale

Rouce ITaLieN

LAMBRUSCO PETILLANT AOP Doux ~ 11%

Vin mousseux a la couleur rouge intense avec reflets violets. Mousse intense, senteurs vineuses
et fruitées. Goilt sucré et plein de corps

CHianTi GLASSICO AOC - 135%

Robe grenat sombre profond. Nez fruits rouges et noirs rétis, épices et garrigue. Bouche
intense, nuance kirsch. Equilibré et harmonieux, finale poivre blanc, cerises écrasées

CHATEAU DE LA BOUYERE AOC -~ Bordeaux ~ 13,5%
Vin frais, doux et juteux. Vif et agile, doux avec une note d’acidité fraiche

Beaume e VENISE AOP ~ Cdte du Rhane ~ 14%
Nez complexe avec un ardme épicé et de fruits rouges. Tannins subtils et ronds

BELLERUCHE CHAPOUTIER AOP ~ Care ou Rudne ~ 14%
Aromes de fruits rouge, dominance de griottes. Belle structure avec tanins fermes

RosE ITaLiEN

BaRDoLINO AOC - Le Colline Dei Filari ~ 12%

Jolie robe vermillon clair saumoné. Au nez, groseilles, nectarines, cerises et un rien d’'amandes.
Bouche de belle ampleur, miire et croquante

Rost

SAINT TROPEZ AOP - Céte de Provence ~ 12,5%

Robe rose pale. Vin agréable et équilibré, saveur rafraichissante et bon équilibre, Iégére acidité
fruitée. Ardmes aux notes de baies fraiches et de framboises

Minuty M AoP - Céte de Provence ~ 13%

Harmonie aromatique grenache et cinsault. Notes péche et orange confite. Bouche fraiche et
ronde jusqu’au finale

Mousseux

PRrosecco Aoc -~ 11,5%
Robe jaune paille. Fruité et intense, vin mousseux reconnu pour la finesse de ses bulles

CHAMPAGNE VEUVE PELLETIER -~ Reims - 12%

Robe aux des reflets métalliques dorés. Parfum d’amande, de péche blanche et de fleurs. Goiit
sec, doux et frais. Note de fin intense

AU PICHET - Vin talien Verre
VALLEFIORE ~ 11% ~ rouge, rosé, blanc 3¢

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO AOP - 13% ~ rouge 4e

15¢l Verre

500¢

400¢

500¢

500¢

100¢

10,00¢€

25¢l
5¢
1¢

"2 Bout.

18,00 ¢

17,00 ¢

1200 ¢

17,00 ¢

14,00 €

715¢cl Bout.

20,00¢

35,00¢€

20,00¢

26,00¢

20,00¢

28,00¢

21,00 ¢

16,00 ¢

22,00 ¢

35,00¢

25,00 ¢

40,00¢

50cl

10¢



Satape VErte &2
Huile d’olive extra vierge, vinaigrette, pesto

AssierTe DE CHARCUTERIES

9,00 ¢

Coppa, mortadelle, jambon cru italien, spianata 10,00 €

(chorizo italien)

Roquerte MozzareLLa &%

Sur lit de roquette, mozzarella Di Bufala, huile
d’olive extra vierge, créme balsamique, oignons
frits, pesto

TAPAS A PARTAGER minimum 2 PERSONNES

Calamar Fritti, Chicken wings, Jalapeiio, Stick Mozzarella / 1 de chaque par personne

AnTiPasTo &%
Mozzarella Di Bufala, panino de pate a pizza, salade,

10,00 €

Wt

courgettes grillées, artichauts et aubergines 18,00 €

marinés, tomates séchées, huile d’olive, creme
balsamique a la truffe, pesto

nos (andes Salades

La BurraTINE &%

Tomates, Burrata, panino de pate a pizza, oignons
frits, huile d’olive extra vierge, pesto, créme
balsamique, basilic, fleur de sel

César

Salade mélangée, tomates, mais, lamelles de poulet
grillé et de pommes fraiches, copeaux de parmesan,
toast grillé a I'ail et au pesto, sauce césar

La Saron &
Salade mélangée, aubergines grillées, poivrons
cuisinés, tomates cerise, artichauts marinés
a la romaine, mozzarella Di Bufala, copeaux
de parmesan, huile d’olive extra vierge, creme
balsamique, pesto

BurraLo %

Salade mélangée, lamelles de poulet grillé, jambon
blanc supérieur, tomates, olives, copeaux de
parmesan, vinaigrette, huile d’olive extra vierge,
pesto

16,00 €

16,90 ¢

16,90 ¢

16,90 ¢

TarTINE DE GORGONZOLA &%

Sur lit de roquette toasts de gorgonzola, duo de
tomates, oignons frits, creme balsamique, huile
d’olive extra vierge, pesto

Tomates MozzareLia &%
Tomates, mozzarella Di Bufala, oignons frits, huile
d’olive extra vierge, créme balsamique, pesto

Caramars FRITTI ot
Sur lit de salade mélangée, 6 calamars frits, tomate,
vinaigrette, huile d’olive extra vierge, pesto

/ pers.
500¢

Décustation p’ANTiPAsTI %

Jambon cru italien, coppa, spianata, mortadelle,
courgettes et aubergines grillées, gressins,
vinaigrette, huile d’olive extra vierge, pesto, creme
balsamique

Di Roma %

Sur son lit de salade mélangée, panino de péte a
pizza, tomates cerise, mozzarella Di Bufala, jambon
cru italien, courgettes, pignons de pin, créme
balsamique, huile d’olive extra vierge, pesto

Ecossaise <~
Sur son lit de salade mélangée, saumon fumé,
tomates cerise, champignons, citron, olives, aneth,
toast grillé a I'ail et au pesto, vinaigrette, huile
d’olive extra vierge

Patrosso &

Sur son lit de salade mélangée, toasts chevre
chaud, parsemé de lardons grillés, filet de miel,
fines tranches de jambon cru italien, tomates
cerise, vinaigrette, huile d’olive extra vierge, pesto

10,00 ¢

10,00 €

11,00 €

19,90 ¢

17,90 €

17,90 €

17,90 €

Prix et Service compris: Tous les plats de la carte sont faits maison a partir de produits bruts, sélectionnés et cuisinés par nos soins. La charcuterie et la
farine sont d’origine italienne. La pate a pizza est soigneusement pétrie sur place. Le miel est frangais. La viande de beeuf et le veau sont d’origine

frangaise. Les viandes de poulet et de canard sont d’origine européenne.

Vous étes allergique ? Dites-le-nous, nos chefs s’occupent du reste !
Un doute ? Liste des allergénes a votre disposition sur demande

Beon appetit /



o 4
ned GMW@/ ACCOMPAGNES D’UNE SALADE ET DE SA VINAIGRETTE

BruscHerta Cuivee &2

Tranche de pain grillé, fromage de chévre frais, éclats
de noix, filet de miel, roquette, vinaigrette, ail, pesto
Pour LEs cARNIVORES +2€ AVEC JAMBON cRU ITALIEN

BRuSCHETTA SAvoYARDE

Tranche de pain grillé, creme, mozza Fior di latte,

lardons, oignons, origan, ail, pesto

BRuscHETTA VEGETARIENNE &%

Tranche de pain grillé, sauce tomate, mozza Fior di latte, 1450 ¢
aubergines, courgettes, tomates séchées, olives, ail,

origan, pesto

ned P ated  Pon //. ou LINGUINE\\,/

A U'ARRABIATA — &
Sauce tomate, oignon, copeaux de parmesan, piment
vert frais, ail, basilic, persil

AL PEsTo

Créme de pesto a la pistache, pignons de pin, copeaux de
parmesan, ail, W%ilic, persil

Pour Les GourmanDs +5€ avic BURRATA

BorogNaISE
Sauce tomate, viande hachée de boeuf, copeaux de
parmesan, ail, basilic, persil, pesto

CARBONARA %
Créme fraiche, lardons, jaune d’ceuf, ail, basilic, persil, pesto

GorgoNnzoLA &
Créme fraiche, champignons, gorgonzola, ail, basilic,
persil, pesto

PuttaNESCA = %

Sauce tomate, anchois, capres, olives, copeaux de
parmesan, piment vert frais, oignon, basilic, persil, ail,
pesto

Casa
Créme fraiche, jambon cru italien, champignons, ail,
basilic, persi, pesto

Curry
Sauce curry, poulet, oignons, courgettes, poivrons,
tomates, champignons, ail, pesto, basilic, persil

VEGETARIENNE &%

Poélée de légumes frais : champignons, artichauts
marinés a la romaine, oignons, tomates, poivrons,
aubergines et courgettes grillées, copeaux de
parmesan, ail, basilic, persil, pesto

AL SALMONE s
Creme fraiche, aneth, citron, saumon fumé, ail, basilic,
persil, pesto

13,00 €

14,50 €

13,00 €

14,00 €

14,00 €

14,00 €

14,00 €

15,00 €

15,00 €

15,00 €

15,00 €

16,00 €

GRATIN D’AUBERGINE A LA BoLOGNAISE

Sauce tomate, ail, viande hachée de boeuf, oignons, 16,00 €
mozza Fior di latte, ail

GRATIN D’AUBERGINE A LA SICILIENNE &
Sauce tomate, ail, jambon blanc supérieur,
aubergines, oignons, mozza Fior di latte, ail

16,00 €

LASAGNES AU FOUR -~ Sauce tomate, viande
hachée de boeuf, béchamel, oignons, ail, pesto, 16,00 €
mozza Fior di latte

nss Viandes

ACCOMPAGNEES DE PATES ou FRITES ou SALADE

UN ACCOMPAGNEMENT SUPPLEMENTENAIRE + 4.00€

Pas DE UN PEU...
UN PEU

EscaLore NormMANDE

g
Poulet grillé, creme fraiche, champignons, pesto, ail 1388

EscaLope DE VEAU MILANAISE PANEE 16,00 €

EscaLope DE vEau GORGONZOLA

3 X ; . 1150 €
Creme fraiche, champignons, gorgonzola, pesto, ail

EscaLope pE veau MarsaLa
Creme fraiche, champignons, alcool marsala, pesto,
ail

17,50 €

ENTRECOTE D’ENVIRON 2306
Badigeonnée avec du pesto, parsemée d’herbes de

Provence et d’épices
Au choix Sauce Moutarde ou Sauce Béarnaise

19,00 ¢

MAGRET DE CANARD Sauce au poivre 19.00 €
Selon disponibilité ’
CARPACCIO DE BEUF ROYAL

Fines tranches de beeuf cru, mozzarella Di Bufala,
roquette, capres, copeaux de parmesan, créme
balsamique, pesto, huile d’olive extra vierge, citron,
épices, oignon frits

20,00 ¢



MARGHERITA &7
Sauce tomate, mozza Fior di latte, origan

Atono s

Sauce tomate, mozza Fior di latte, thon, ceuf, oignons
cuisinés, olives marinées, origan

Basquaise ¥

Sauce tomate, mozza Fior di latte, lardons, poulet et
poivrons cuisinés, oignons frits, origan

Diavora ¥
Sauce tomate, mozza Fior di latte, scarmoza, spianata
piquante (chorizo), origan

ORIENTALE

Sauce tomate, mozza Fior di latte, merguez et poivrons
cuisinés, eeuf, olives marinées, origan

Rene  ©

Sauce tomate, mozza Fior di latte, champignons, jambon
blanc supérieur, origan

4 Snisons

Sauce tomate, mozza Fior di latte, jambon blanc
supérieur, poivrons cuisinés, artichauts marinés a la
romaine, champignons, origan

6 FrRomaces &
Sauce tomate, mozza Fior di latte, roquefort, chévre,
camembert, reblochon, parmesan, origan

Cazone %

Sauce tomate, mozza Fior di latte, ricotta, jambon blanc
supérieur, ceuf, origan
CARNIVORE — %

Sauce tomate, mozza Fior di latte, viande hachée de
beeuf, merguez et poulet cuisinés, piment vert frais

A la sortie du four filet de sauce BBQ, origan

Casa %
Sauce tomate, mozza Fior di latte, champignons, merguez
cuisinées, spianata piquant, jambon blanc supérieur,
oeuf, origan

12,00 €

15,00 €

15,00 €

15,00 €

15,00 €

15,00 €

16,00 €

16,00 ¢

16,00 ¢

16,00 €

16,00 €

UN SUPPLEMENT SUR VOTRE Pizza ?
(Eur ov Lécume +1.50€
Vianoe ou Poisson ou Fromace +3€
BurraTa +5€

Cuer ©

Sauce tomate, mozza Fior di latte, gorgonzola, poulet cuisiné,
tomates cerise A la sortie du four copeaux de parmesan,
huile de truffe

ITALIENNE
Sauce tomate, mozza Fior di latte, chévre, jambon cru italien,
origan

NAPOLITAINE st
Sauce tomate, mozza Fior di latte, duo d’anchois, cépres, olives,
origan

Vici &2

Sauce tomate, mozza Fior di latte, champignons, artichauts
marinés a la romaine, oignons et poivrons cuisinés, tomates,
aubergines et courgettes grillées, pesto, origan

CHEVRE MIEL &
Sauce creme fraiche, mozza Fior di latte, chévre, tomates
cerise A la sortie du four miel, roquette, origan

CAMPAGNARDE
Sauce creme fraiche, mozza Fior di latte, viande hachée de
beeuf, pommes de terre, eeuf, origan

CHICKEN BOURSIN
Sauce creme fraiche,.mozza Fior di latte, poulet et oignons
cuisinés, Boursin, pommes de terre, origan

TARTIFLETTE %
Sauce creme fraiche, mozza Fior di latte, lardons, reblochon,
pommes de terre, origan

AL SALMONE s*
Sauce creme fraiche, mozza Fior di latte, saumon fumé, aneth,
citron, origan

INDIA
Sauce Curry, mozza Fior di latte, poulet et oignons cuisinés,
pommes de terre, origan

Aymeric BBQ —

Sauce Barbecue, mozza Fior di latte, viande hachée de boeuf,
merguez, spianata piquant, piment vert frais, origan

—
Fior di latte signifie « fleur de lait ». C’est une cousine proche de la mozzarella - fromage italien traditionnel - a base de lait de vache entier.

Elle est différente de la mozzarella Di Bufala qui est au lait de bufflonne.

16,00 ¢

16,00 €

16,00 €

16,00 ¢

14,00 €

15,00 €

15,00 ¢

15,00 ¢

16,00 €

14,00 ¢

16,00 ¢



ned (:ZQAQZZIfiZQrtéL

BURRATA & .
Créme de pesto, tomates séchées A la sortie du four roquette, amandes 16,00 €
effilées grillées, Burrata, creme balsamique, origan

GINO &

Sauce creme fraiche, mozza Fior di latte, courgettes et aubergines grillées, 16.00 €
gorgonzola, tomates cerise A la sortie du four roquette, concassé de noix,
miel, origan

PARMIGIANA
Sauce tomate, mozza Fior di latte, viande hachée de beeuf, tomates cerise, 16,00 ©
aubergines grillées A la sortie du four roquette, creme balsamique, origan

BELLA &% .

Sauce tomate, aubergines et courgettes grillées, tomates cerise A la sortie 17.00 ¢
du four jambon cru italien, mozzarella Di Bufala, creme balsamique a la "
truffe, origan

w.
DUOD W
Sauce creme fraiche, mozza Fior di latte, scarmoza, oignons cuisinés 17,00 €
A la sortie du four oignons frits, coppa, mortadelle, origan
MAMA &8
Creme de truffe, mozza Fior di latte, champignons, tomates séchées 17.00 €
A la sortie du four roquette, pignons de pin, burrata, creme  alatruffe, "’

origan

MORTADELLA
Creme de pistache, scarmoza, gorgonzola, mozza Fior di latte, courgettes 17,00 €
grillées A la sortie du four mortadelle, concassé de pistache, origan

TARTUFFE & .
Créme de truffe, mozza Fior di latte, champignons A la sortie du four 17,00 €
roquette, coppa, copeaux de parmesan, origan

TRUFFE & .
Créme de truffe, mozza Fior di latte, gorgonzola, courgettes grillées A la sortie du four 17,00 €
roquette, lamelles de pommes, concassé de noix, huile et creme balsamique a la truffe, origan

COPPANA ¥ ]
Sauce tomate, mozza Fior di latte, ricotta, tomates cerise A la sortie du four roquette, coulis 18,00 €
de pesto, coppa, copeaux de parmesan, creme balsamique, origan

CREMA %

Creme de truffe, mozza Fior di latte, champignon, chévre 18,00 €
A la sortie du four roquette, jambon cru italien, copeaux de parmesan, origan

MYTHIC & ]

Sauce creme fraiche, tomates cerise, aubergines grillées, artichauts marinés a la romaine A 18.00 €
la sortie du four mortadelle, mozzarella Di Bufala, roquette, coulis pesto, creme balsamique,
origan

ROMANA %

Sauce tomate, mozza Fior di latte A la sortie du four roguette, mozzarella Di Bufala, coulis 18,00 €
de pesto, jambon cru italien, copeaux de parmesan, creme balsamique, origan

NORVEGIENNE <es .

Sauce tomate, mozza Fior di latte A la sortie du four saumon fumé, aneth, roquette, 19.00 €
mozzarella Di Bufala, copeaux de parmesan, citron, pesto, creme balsamique, oignons frits,
origan

CHAROLAISE .

Sauce tomate, mozza Fior di latte, capres A la sortie du four carpaccio de beeuf, roquette, 20.00 €
mozzarella Di Bufala, coulis de pesto, copeaux de parmesan, creme balsamique, oignons frits, =
origan

Pizzas



FROMAGE BLANC - Coulis fruits rouges, miel, sucre ou caramel 5,00 € Tiramisv Caré © 100 €
AFFOGATO ~ Sorbet café frappé arrosé d’un Expresso, créme 6.00 € Tiramisu pu MomenT @ 8,00 €
foletlQ , MoELLEUX AU CHOCOLAT

CREME BROLEE @ 6,00 €  Créme anglaise, 1 boule glace Vanille, créme fouettée S
Mousse au cHocoLat © 6.00 € Tarte TATIN ~ 1 boule glace Vanille, coulis caramel, éclats g g ¢

d’amande, creme fouettée

CAFE GOURMAND -~ 4 mini-desserts 900 ¢
Creme briilée, Mousse au chocolat, Panna cotta & Tiramisu @ :

THE GOURMAND -~ 4 mini-desserts 10,00 ¢
Creme briilée, Mousse au chocolat, Panna cotta & Tiramisu @ y

PANNA COTTA ~ Coulis fruits rouges ou caramel beurre salé @ 6,00 ¢

Cest grice & une sélection rigoureuse des ingrédients les plus nobles que Glaces des Alpes vous prapsse des produits de refrence.

Glaces Antisanales Sorbets Ploin fruit

1 Boute 350 ¢
2 BouLes 550 €
3 BouLes 150 €

SuppLEmenT CREME FouerTEE ou Couuis +1,50€

» | Cappuccino

Au café 100% Arabica et inclusions de copeaux de chocolat
blanc et noir

Caramel beurre salé
Au caramel, au beurre et au sel de Guérande

Crumble Fruits Rouges
Glace a la vanille avec fruits rouges semi-confits, morceaux
de biscuits et coulis de framboise

Menthe chocolat
Glace a la menthe avec ses inclusions de copeaux de
chocolat noir 61%

Vanille
Glace aux'oeufs, a la vanille Bourbon de Madagascar et
beurre d’Echiré

| Citron Basilic
¥ N Savoureux mariage du citron et de la feuille de
o basilic. 2% de fruits

Chocolat

Sorbet exclusif pour les amateurs de chocolat.
Fruits d’une association intense de cacao, coeur de
Guanaja 80% et Caraibes de la maison Valrhona®.

| Coco
5 Sorbet au lait de coco de I'océan indien.
58% de fruits

% Framboise litchi, eau saveur
®%®| de rose

o ‘ Mélange de sorbets framboise et litchi rehaussé
d’'un soupcon d’eau de rose. 65 % de fruits

Farfum du moment

A La Casa Bella, le mystére s’invite au dessert. Un parfum unique, une saveur a découvrir... Laissez la magie opérer !

sans Alessl 8¢

Bounty

2 boules Coco, 1 boule Chocolat, coulis de chocolat & noix de coco rapée, creme fouettée

Cappucino Liéceors

2 boules Cappucino, 1 boule Vanille, coulis de chocolat & cacahugtes, creme fouettée

Cuocorat Lifceois

3 boules Chocolat, coulis de chocolat & cacahuetes, creme fouettée

Dame BLANCHE

3 boules Vanille, coulis de chocolat & éclats d’amandes, créme fouettée

La GUERANDAISE

2 boules Caramel beurre salé, 1 boule Vanille, coulis de caramel & éclats de caramel, creme fouettée

@ Logo «Fait-maison»

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

avec Alcssl 9

BaiLEy’s
2 boules Cappuccino, Bailey’s ~ 3cl

lceBERG
2 houles de Menthe-Chocolat, Get 27 ~ 3¢l

COLONEL REVISITE
2 houles Sorbet Citon Basilic, Gin ~ 3cl

LiMENCELLO

2 boules Sorbet Citon Basilic, Limoncello ~ 3cl



Mernw Bambine 10¢

Au cHoix 1 Boisson, 1 Plat & 1 Dessert

- bt 10ans

_—

Boisson 25¢l au choix parmi
Diabolo grenadine ou menthe ou Jus de pomme ou d’orange

Plat au choix parmi
Pizza Margherita ou Pates bolognaise
ou Nuggets frites ou pates ou Poisson pané (Colin)

Dessert au choix parmi
1 boule de glace Parfum Surprise ou Pom’potes ou Mr Freeze

Beissons Chaudes

CarE ou DECAFEINE 220 € Caré NOISETTE - lait 250 € Caré CREME

Caré VIENNOIS ~ Chocolat en 400 ¢ THE - Dammann Fréres ou Palais 450 ¢ INFUSION ~ Dammann Fréres ou

poudre, créme fouettée

ned cheéécf@ bt

des Thés Palais des Thés

—Tm

Vooka PoLiakov - 37,5% 6,00 € Ger 27 - 21% 6,50 ¢ Ruum Don Para - 40%

AMARETTO -~ 25% 6,50 ¢ GRAPPA - 38% 6,50 ¢ Ruum DipLomaTICO -~ 40%

BAILEYS - 17% 6,50 ¢ LimoNCELLO -~ 22% 6,50 € Ruum Puantation X0 - 40% 1940 ¢
COINTREAU -~ 40% 6,50 € Vooka BELVEDERE - 40% 6,50 ¢ e ’

Coenac X0 -~ 40%
Poire WiLLIAMS - 40% 6,50 €

Oserez-vous I'inconnu pour un dernier verre ? Une surprise pour vous... un élixir inattendu, plein de mystére et de saveur.

La Casa Bella - Restaurant Pizzeria
1 route de Chateaufort, Résidence les quinconces, 91190 Gif-sur-Yvette




