
Re s t a u r a n t  -  P i z z e r i a



Ricard 45% ~ 3cl 5,00 €

Apérol ou Campari 12,5% ~ 5cl 5,00 €

Marsala Amande 15% ~ 5cl 5,00 €

Martini Blanc ou Rouge 14% ~ 5cl 5,00 €

Porto 19% ~ 6cl 5,00 €

Gin Bombay 40% ~ 4cl 7,00 €

Whisky jack daniel’s 40% ~ 4cl 7,00 €

Kir Vin blanc ~ Crème au choix  ~ 15cl 5,00 €

Coupe de Proseco 11,5% ~ 15cl 7,00 €

Prosecco Royal ~ 15cl 8,50 €

Coupe de Champagne 12% ~ 15cl 
Veuve Pelletier 

10,00 €

Kir royal Champagne ~ 15cl 11,00 €

Crème au choix : Cassis, Mûre, Pêche, Framboise

nos Apéritifs

nos Bières Bouteille

1664 Blanche ~ 5% ~ 25cl 4,00 €

Goudale Ambrée ~ 7.2% ~ 33cl 5,00 €

Heineken ~ 0% ~ 33cl 5,00 €

Leffe ~ 6,6% ~ 33cl 5,00 €

Peroni Bière italienne ~ 5% ~ 33cl 5,00 €

Monaco ~ 25cl 5,00 €

Panaché ~ 0.35% ~ 25cl 5,00 €

Perrier ~ 33cl - canette 4,00 €
Évian ou San Pellegrino ~ 50cl 4,00 €
Évian ou San Pellegrino ~ 1L 5,50 €

nos Eaux

nos Softs
Ginger Beer ~ 20cl 4,00 €
Coca ~ 33cl 4,00 €
Coca Zéro ~ 33cl 4,00 €
Ice Tea ~ 25cl 4,00 €
Limonade artisanale ~ 33cl 4,00 €
Orangina ~ 25cl 4,00 €
Diabolo ~ 33cl 4,00 €
Jus de fruits ~ 25cl
ananas, pomme, orange, citron 4,00 €

Supplément PICON dans la bière de votre choix +1,50€



Gin Tonic ~ 25cl
Gin, Tonic Sweppes, rondelle de citron 10,00 €

Pina Coloda ~ 25cl
Rhum blanc, lait de coco et jus 
d’ananas

10,00 €

Americano ~ 18cl
Campari, Martini, Gin, rondelles 
d’orange et de citron

11,00 €

Négroni ~ 18cl
Campari, Martini rouge, Gin, rondelles 
d’orange et citron

11,00 €

nos Cocktails

Virgin Hugo ~ 24cl
Vin mousseux sans alcool, sirop de 
sureau, feuilles de menthe, jus et 
rondelle de citron, perrier

8,00 €

Virgin Spritz ~ 24cl
Vin mousseux sans alcool, sirop de 
framboise et de spritz, limonade, 
rondelle d‘orange, perrier

8,00 €

sans Alcool

Apérol ou Campari ~ 24cl
Apérol ou Campari, prosecco, perrier, 
rondelle d’orange

10,00 €

Limoncello ~ 24cl
Limoncello, Prosecco, perrier, rondelle 
de citron

10,00 €

Amaretto ~ 24cl
Amaretto, prosecco, perrier

10,00 €

Hugo ~ 24cl
Liqueur St Germain, prosecco, menthe, 
perrier, rondelle de citron

11,00 €

Pink ~ 24cl
Liqueur d’Italicus, crème de framboise, 
Prosecco, perrier

11,00 €

nos Spritz

nos Mocktails

Tetris ~ 33cl
Jus d’orange, de citron et d’ananas, sirop de 
grenadine

8,00 €

Virgin colada ~ 33cl
Jus d’ananas, crème de coco

8,00 €

Zelda ~ 33cl
Jus de pomme et citron vert, sirop de 
gingembre

8,00 €

sans Alcool

Italian mule ~ 33cl Alcoolisé
Jack Daniel’s, Amaretto, Ginger Beer,  jus et 
rondelle de citron, feuilles de menthe

10,00 €

Moscow mule ~ 33cl Alcoolisé
Gin, Ginger Beer, jus et rondelle de citron, 
feuilles de menthe

10,00 €

Virgin Moscow mule ~ 33cl Sans alcool 
Ginger Beer, jus et rondelle de citron, feuilles 
de menthe

8,00 €

nos Cocktails Mule

L’abus d’alcool est dangereux pour la 
santé, à consommer avec modération.



nos Vins
15cl Verre 1/2 Bout. 75cl Bout.

Blanc
Chardonnay ~ Bourgogne ~ 13% 5,00 € - 20,00 €
Robe d’un beau jaune aux nuances vertes. Nez délicat d’abricot, notes miellées et beurrées. 
Bouche longue et agréable présence de son gras
Sancerre aoc ~ 15% - 18,00 € 35,00 €
Robe jaune et clair aux reflets dorés. Explosion d’agrumes et de fleurs blanches au nez. Bouche 
franche avec de notes d’agrumes, zeste de citron, et tension minérale

Rouge Italien
Lambrusco pétillant aop Doux ~ 11% 4,00 € - 20,00 €
Vin mousseux à la couleur rouge intense avec reflets violets. Mousse intense, senteurs vineuses 
et fruitées. Goût sucré et plein de corps
Chianti Classico aoc ~ 13,5% - 17,00 € 26,00 €
Robe grenat sombre profond. Nez fruits rouges et noirs rôtis, épices et garrigue. Bouche 
intense, nuance kirsch. Équilibré et harmonieux, finale poivre blanc, cerises écrasées

Rouge
Château de la Bouyere aoc ~ Bordeaux ~ 13,5% - 12,00 € 20,00 €
Vin frais, doux et juteux. Vif et agile, doux avec une note d’acidité fraîche

Beaume de Venise aop ~ Côte du Rhône ~ 14% - - 28,00 €
Nez complexe avec un arôme épicé et de fruits rouges. Tannins subtils et ronds

Belleruche chapoutier aop ~ Côte du Rhône ~ 14% 5,00 € 17,00 € 27,00 €
Arômes de fruits rouge, dominance de griottes. Belle structure avec tanins fermes

Rosé Italien
Bardolino aoc  ~ Le Colline Dei Filari ~ 12%
Jolie robe vermillon clair saumoné. Au nez, groseilles, nectarines, cerises et un rien d’amandes. 
Bouche de belle ampleur, mûre et croquante - - 16,00 €

Rosé
Saint tropez aop ~ Côte de Provence ~ 12,5% 5,00 € 14,00 € 22,00 €
Robe rose pâle. Vin agréable et équilibré, saveur rafraîchissante et bon équilibre, légère acidité 
fruitée. Arômes aux notes de baies fraîches et de framboises
Minuty M aop ~ Côte de Provence ~  13% - - 35,00 €

Harmonie aromatique grenache et cinsault. Notes pêche et orange confite. Bouche fraîche et 
ronde jusqu’au finale

Mousseux
Prosecco aoc ~ 11,5% 7,00 € - 25,00 €
Robe jaune paille. Fruité et intense, vin mousseux reconnu pour la finesse de ses bulles

Champagne Veuve Pelletier ~ Reims - 12% 10,00 € - 40 ,00 €
Robe aux des reflets métalliques dorés. Parfum d’amande, de pêche blanche et de fleurs. Goût 
sec, doux et frais. Note de fin intense

Au pichet ~ Vin Italien Verre 25cl 50cl

Vallefiore ~ 11% ~ rouge, rosé, blanc 3 € 5 € 8 €

Montepulciano d’abruzzo aop ~ 13% ~  rouge 4 € 7 € 10 €



Dégustation d’Antipasti
Jambon cru italien, coppa, spianata, mortadelle, 
courgettes et aubergines grillées, gressins, 
vinaigrette, huile d’olive extra vierge, pesto, crème 
balsamique

19,90 €

Antipasto
Mozzarella Di Bufala, panino de pâte à pizza, salade, 
courgettes grillées, artichauts et aubergines 
marinés, tomates séchées, huile d’olive, crème 
balsamique à la truffe, pesto 

18,00 €

Tapas à partager minimum 2 personnes / pers.
Calamar Fritti, Chicken wings, Jalapeño, Stick Mozzarella / 1 de chaque par personne 5,00 €

nos Grandes Salades
Di Roma
Sur son lit de salade mélangée, panino de pâte à 
pizza, tomates cerise, mozzarella Di Bufala, jambon 
cru italien, courgettes, pignons de pin, crème 
balsamique, huile d’olive extra vierge, pesto

17,90 €

Écossaise
Sur son lit de salade mélangée, saumon fumé, 
tomates cerise, champignons, citron, olives, aneth, 
toast grillé à l’ail et au pesto, vinaigrette, huile 
d’olive extra vierge

17,90 €

Patrosso
Sur son lit de salade mélangée, toasts chèvre 
chaud, parsemé de lardons grillés, filet de miel, 
fines tranches de jambon cru italien, tomates 
cerise, vinaigrette, huile d’olive extra vierge, pesto

17,90 €

La Burratine
Tomates, Burrata, panino de pâte à pizza, oignons 
frits, huile d’olive extra vierge, pesto, crème 
balsamique, basilic, fleur de sel

16,00 €

César
Salade mélangée, tomates, maïs, lamelles de poulet 
grillé et de pommes fraîches, copeaux de parmesan, 
toast grillé à l’ail et au pesto, sauce césar

16,90 €

La Sarda
Salade mélangée, aubergines grillées, poivrons 
cuisinés, tomates cerise, artichauts marinés 
à la romaine, mozzarella Di Bufala, copeaux 
de parmesan, huile d’olive extra vierge, crème 
balsamique, pesto

16,90 €

Buffalo
Salade mélangée, lamelles de poulet grillé, jambon 
blanc supérieur, tomates, olives, copeaux de 
parmesan, vinaigrette, huile d’olive extra vierge, 
pesto

16,90 €

Prix et Service compris. Tous les plats de la carte sont faits maison à partir de produits bruts, sélectionnés et cuisinés par nos soins. La charcuterie et la 
farine sont d’origine italienne. La pâte à pizza est soigneusement pétrie sur place. Le miel est français. La viande de bœuf et le veau sont d’origine 
française. Les viandes de poulet et de canard sont d’origine européenne. 

Vous êtes allergique ? Dites-le-nous, nos chefs s’occupent du reste !
Un doute ? Liste des allergènes à votre disposition sur demande

Bon appétit !

nos Entrées
Salade Verte
Huile d’olive extra vierge, vinaigrette, pesto 5,00 €

Assiette de Charcuteries
Coppa, mortadelle, jambon cru italien, spianata 
(chorizo italien)

10,00 €

Roquette Mozzarella
Sur lit de roquette, mozzarella Di Bufala, huile 
d’olive extra vierge, crème balsamique, oignons 
frits, pesto

10,00 €

Tartine de Gorgonzola
Sur lit de roquette toasts de gorgonzola, duo de 
tomates, oignons frits, crème balsamique, huile 
d’olive extra vierge, pesto

10,00 €

Tomates Mozzarella
Tomates, mozzarella Di Bufala, oignons frits, huile 
d’olive extra vierge, crème balsamique, pesto

10,00 €

Calamars Fritti
Sur lit de salade mélangée, 6 calamars frits, tomate, 
vinaigrette, huile d’olive extra vierge, pesto

11,00 €



nos Viandes

Escalope Normande
Poulet grillé, crème fraîche, champignons, pesto, ail 14,00 €

Escalope de veau Milanaise PANÉE 16,00 €

Escalope de veau Gorgonzola
Crème fraîche, champignons, gorgonzola, pesto, ail 17,50 €

Escalope de veau Marsala
Crème fraîche, champignons, alcool marsala, pesto, 
ail

17,50 €

Entrecôte d’environ 230g
Badigeonnée avec du pesto, parsemée d’herbes de 
Provence et d’épices
Au choix Sauce Moutarde ou Sauce Béarnaise

19,00 €

Magret de canard Sauce au poivre
Selon disponibilité 19,00 €

Carpaccio de bœuf royal
Fines tranches de bœuf cru, mozzarella Di Bufala, 
roquette, câpres, copeaux de parmesan, crème 
balsamique, pesto, huile d’olive extra vierge, citron, 
épices, oignon frits

20,00 €

Accompagnées de pâtes ou frites ou salade
Un accompagnement supplémentenaire + 4.00€

Gratin d’aubergine à la Bolognaise
Sauce tomate, ail, viande hachée de boeuf, oignons, 
mozza Fior di latte, ail 

16,00 €

Gratin d’aubergine à la Sicilienne
Sauce tomate, ail, jambon blanc supérieur, 
aubergines, oignons, mozza Fior di latte, ail

16,00 €

Lasagnes au four ~ Sauce tomate, viande 
hachée de boeuf, béchamel, oignons, ail, pesto, 
mozza Fior di latte

16,00 €

Accompagnés d’une salade et de sa vinaigrettenos Gratinés
Bruschetta Chèvre
Tranche de pain grillé, fromage de chèvre frais, éclats 
de noix, filet de miel, roquette, vinaigrette, ail, pesto  
Pour les carnivores +2€ avec Jambon cru Italien 

13,00 €

Bruschetta Savoyarde
Tranche de pain grillé, crème, mozza Fior di latte, 
lardons, oignons, origan, ail, pesto

14,50 €

Bruschetta Végétarienne
Tranche de pain grillé, sauce tomate, mozza Fior di latte, 
aubergines, courgettes, tomates séchées, olives, ail, 
origan, pesto

14,50 €

À l’arrabiata
Sauce tomate, oignon, copeaux de parmesan, piment 
vert frais, ail, basilic, persil

13,00 €

Al pesto
Crème de pesto à la pistache, pignons de pin, copeaux de 
parmesan, ail, basilic, persil
Pour les Gourmands +5€ avec Burrata 

14,00 €

Bolognaise
Sauce tomate, viande hachée de boeuf, copeaux de 
parmesan, ail, basilic, persil, pesto

14,00 €

Carbonara
Crème fraîche, lardons, jaune d’œuf, ail, basilic, persil, pesto

14,00 €

Gorgonzola
Crème fraîche, champignons, gorgonzola, ail, basilic, 
persil, pesto

14,00 €

Puttanesca
Sauce tomate, anchois, câpres, olives, copeaux de 
parmesan, piment vert frais, oignon, basilic, persil, ail, 
pesto

15,00 €

Casa
Crème fraîche, jambon cru italien, champignons, ail, 
basilic, persil, pesto

15,00 €

Curry
Sauce curry, poulet, oignons, courgettes, poivrons, 
tomates, champignons, ail, pesto, basilic, persil

15,00 €

Végétarienne
Poêlée de légumes frais : champignons, artichauts 
marinés à la romaine, oignons, tomates, poivrons, 
aubergines et courgettes grillées, copeaux de 
parmesan, ail, basilic, persil, pesto

15,00 €

Al Salmone
Crème fraîche, aneth, citron, saumon fumé, ail, basilic, 
persil, pesto

16,00 €

nos Pâtes Penne      ou Linguine

Pas de un peu...
un peu



nos Pizzas Un supplément sur votre Pizza ? 
Œuf ou Légume +1.50€

Viande ou Poisson ou Fromage +3€
Burrata +5€

India
Sauce Curry, mozza Fior di latte, poulet et oignons cuisinés, 
pommes de terre, origan

14,00 €

Aymeric BBQ
Sauce Barbecue, mozza Fior di latte, viande hachée de boeuf, 
merguez, spianata piquant, piment vert frais, origan

16,00 €

CHÈVRE MIEL
Sauce crème fraîche, mozza Fior di latte, chèvre, tomates 
cerise À la sortie du four miel, roquette, origan

14,00 €

CAMPAGNARDE
Sauce crème fraîche, mozza Fior di latte, viande hachée de 
bœuf, pommes de terre, œuf, origan

15,00 €

CHICKEN BOURSIN
Sauce crème fraîche, mozza Fior di latte, poulet et oignons 
cuisinés, Boursin, pommes de terre, origan

15,00 €

TARTIFLETTE
Sauce crème fraîche, mozza Fior di latte, lardons, reblochon, 
pommes de terre, origan

15,00 €

AL SALMONE
Sauce crème fraîche, mozza Fior di latte, saumon fumé, aneth, 
citron, origan

16,00 €

Fior di latte signifie « fleur de lait ». C’est une cousine proche de la mozzarella - fromage italien traditionnel - à base de lait de vache entier.
Elle est différente de la mozzarella Di Bufala qui est au lait de bufflonne.

Margherita
Sauce tomate, mozza Fior di latte, origan

12,00 €

Altono
Sauce tomate, mozza Fior di latte, thon, œuf, oignons 
cuisinés, olives marinées, origan

15,00 €

Basquaise
Sauce tomate, mozza Fior di latte, lardons, poulet et 
poivrons cuisinés, oignons frits, origan

15,00 €

Diavola
Sauce tomate, mozza Fior di latte, scarmoza, spianata 
piquante (chorizo), origan

15,00 €

Orientale
Sauce tomate, mozza Fior di latte, merguez et poivrons 
cuisinés, œuf, olives marinées, origan

15,00 €

Reine
Sauce tomate, mozza Fior di latte, champignons, jambon 
blanc supérieur, origan

15,00 €

4 Saisons   
Sauce tomate, mozza Fior di latte, jambon blanc 
supérieur, poivrons cuisinés, artichauts marinés à la 
romaine, champignons, origan

16,00 €

6 Fromages
Sauce tomate, mozza Fior di latte, roquefort, chèvre, 
camembert, reblochon, parmesan, origan

16,00 €

Calzone
Sauce tomate, mozza Fior di latte, ricotta, jambon blanc 
supérieur, œuf, origan

16,00 €

Carnivore
Sauce tomate, mozza Fior di latte, viande hachée de 
bœuf, merguez et poulet cuisinés, piment vert frais
À la sortie du four filet de sauce BBQ, origan

16,00 €

Casa
Sauce tomate, mozza Fior di latte, champignons, merguez 
cuisinées, spianata piquant, jambon blanc supérieur, 
oeuf, origan

16,00 €

Chef
Sauce tomate, mozza Fior di latte, gorgonzola, poulet cuisiné, 
tomates cerise À la sortie du four copeaux de parmesan, 
huile de truffe

16,00 €

Italienne
Sauce tomate, mozza Fior di latte, chèvre, jambon cru italien, 
origan

16,00 €

Napolitaine
Sauce tomate, mozza Fior di latte, duo d’anchois, câpres, olives, 
origan

16,00 €

Végé
Sauce tomate, mozza Fior di latte, champignons, artichauts 
marinés à la romaine, oignons et poivrons cuisinés, tomates, 
aubergines et courgettes grillées, pesto, origan

16,00 €
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nos Créations
BURRATA
Crème de pesto, tomates séchées À la sortie du four roquette, amandes 
effilées grillées, Burrata, crème balsamique, origan

16,00 €

GINO
Sauce crème fraîche, mozza Fior di latte, courgettes et aubergines grillées, 
gorgonzola, tomates cerise À la sortie du four roquette, concassé de noix, 
miel, origan

16,00 €

Parmigiana
Sauce tomate, mozza  Fior di latte, viande hachée de bœuf, tomates cerise, 
aubergines grillées À la sortie du four roquette, crème balsamique, origan

16,00 €

BELLA
Sauce tomate, aubergines et courgettes grillées, tomates cerise À la sortie 
du four jambon cru italien, mozzarella Di Bufala, crème balsamique à la 
truffe, origan

17,00 €

DUO
Sauce crème fraîche, mozza Fior di latte, scarmoza, oignons cuisinés 
À la sortie du four oignons frits, coppa, mortadelle, origan

17,00 €

MAMA
Crème de truffe,  mozza Fior di latte, champignons, tomates séchées
À la sortie du four roquette, pignons de pin, burrata, crème        à la truffe, 
origan

17,00 €

MORTADELLA
Crème de pistache, scarmoza, gorgonzola, mozza Fior di latte, courgettes 
grillées À la sortie du four mortadelle, concassé de pistache, origan

17,00 €

TARTUFFE
Crème de truffe,  mozza Fior di latte, champignons À la sortie du four 
roquette, coppa, copeaux de parmesan, origan

17,00 €

TRUFFE
Crème de truffe, mozza Fior di latte, gorgonzola, courgettes grillées À la sortie du four 
roquette, lamelles de pommes, concassé de noix, huile et crème balsamique à la truffe, origan

17,00 €

COPPANA
Sauce tomate, mozza Fior di latte, ricotta, tomates cerise À la sortie du four roquette, coulis 
de pesto, coppa, copeaux de parmesan, crème balsamique, origan

18,00 €

CRÉMA
Crème de truffe, mozza Fior di latte, champignon, chèvre
À la sortie du four roquette, jambon cru italien, copeaux de parmesan, origan

18,00 €

MYTHIC
Sauce crème fraîche, tomates cerise, aubergines grillées, artichauts marinés à la romaine      À 
la sortie du four mortadelle, mozzarella Di Bufala, roquette, coulis pesto, crème balsamique, 
origan

18,00 €

ROMANA
Sauce tomate, mozza Fior di latte À la sortie du four roquette, mozzarella Di Bufala, coulis 
de pesto, jambon cru italien, copeaux de parmesan, crème balsamique, origan

18,00 €

NORVÉGIENNE
Sauce tomate, mozza Fior di latte À la sortie du four saumon fumé, aneth, roquette, 
mozzarella Di Bufala, copeaux de parmesan, citron, pesto, crème balsamique, oignons frits, 
origan

19,00 €

CHAROLAISE
Sauce tomate, mozza Fior di latte, câpres À la sortie du four carpaccio de bœuf, roquette, 
mozzarella Di Bufala, coulis de pesto, copeaux de parmesan, crème balsamique, oignons frits, 
origan

20,00 €



nos Desserts
Tiramisu Café 7,00 €

Tiramisu du Moment 8,00 €

Moelleux au chocolat
Crème anglaise, 1 boule glace Vanille, crème fouettée 8,00 €

Tarte Tatin ~ 1 boule glace Vanille, coulis caramel, éclats 
d’amande, crème fouettée 9,00 €

Café gourmand ~ 4 mini-desserts
Crème brûlée, Mousse au chocolat, Panna cotta & Tiramisu 9,00 €

Thé gourmand ~ 4 mini-desserts
Crème brûlée, Mousse au chocolat, Panna cotta & Tiramisu 10,00 €

Fromage blanc ~ Coulis fruits rouges, miel, sucre ou caramel 5,00 €

Affogato ~ Sorbet café frappé arrosé d’un Expresso, crème 
fouettée 6,00 €

Crème brûlée 6,00 €

Mousse au chocolat 6,00 €

Panna cotta ~ Coulis fruits rouges ou caramel beurre salé 6,00 €

Bounty
2 boules Coco, 1 boule Chocolat, coulis de chocolat & noix de coco rapée, crème fouettée

Cappucino Liégeois
2 boules Cappucino, 1 boule Vanille, coulis de chocolat & cacahuètes, crème fouettée

Chocolat Liégeois
3 boules Chocolat, coulis de chocolat & cacahuètes, crème fouettée

Dame Blanche
3 boules Vanille, coulis de chocolat & éclats d’amandes, crème fouettée

La Guérandaise
2 boules Caramel beurre salé, 1 boule Vanille, coulis de caramel & éclats de caramel, crème fouettée

Bailey’s
2 boules Cappuccino, Bailey’s ~ 3cl

Iceberg
2 boules de Menthe-Chocolat, Get 27 ~ 3cl

Colonel revisité
2 boules Sorbet Citon Basilic, Gin ~ 3cl

Limencello
2 boules Sorbet Citon Basilic, Limoncello ~ 3cl

sans Alcool 8€ avec Alcool 9€

nos parfums de Glaces des Alpes
C’est grâce à une sélection rigoureuse des ingrédients les plus nobles que Glaces des Alpes vous propose des produits de référence.

Parfum du moment
À La Casa Bella, le mystère s’invite au dessert. Un parfum unique, une saveur à découvrir… Laissez la magie opérer !

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

1 Boule 3,50 €

2 Boules 5,50 €

3 Boules 7,50 €

Supplément Crème fouettée ou Coulis +1,50€

Glaces Artisanales
Cappuccino
Au café 100% Arabica et inclusions de copeaux de chocolat 
blanc et noir

Caramel beurre salé
Au caramel, au beurre et au sel de Guérande

Crumble Fruits Rouges
Glace à la vanille avec fruits rouges semi-confits, morceaux 
de biscuits et coulis de framboise

Menthe chocolat
Glace à la menthe avec ses inclusions de copeaux de 
chocolat noir 61%

Vanille
Glace aux oeufs, à la vanille Bourbon de Madagascar et 
beurre d’Échiré

Citron Basilic
Savoureux mariage du citron et de la feuille de 
basilic. 27% de fruits

Coco
Sorbet au lait de coco de l’océan indien. 
58% de fruits

Chocolat
Sorbet exclusif pour les amateurs de chocolat. 
Fruits d’une association intense de cacao, coeur de 
Guanaja 80% et Caraïbes de la maison Valrhona®.

Framboise litchi, eau saveur 
de rose
Mélange de sorbets framboise et litchi rehaussé 
d’un soupçon d’eau de rose. 65 % de fruits

Sorbets Plein fruit

Logo «Fait-maison»



La Casa Bella - Restaurant Pizzeria
1 route de Châteaufort, Résidence les quinconces, 91190 Gif-sur-Yvette

Au choix 1 Boisson, 1 Plat & 1 Dessert 

Menu Bambino 10€

- de 10ans

Boisson 25cl au choix parmi
Diabolo grenadine ou menthe ou Jus de pomme ou d’orange

Plat au choix parmi
Pizza Margherita ou Pâtes bolognaise

ou Nuggets frites ou pâtes ou Poisson pané (Colin)

Dessert au choix parmi
1 boule de glace Parfum Surprise ou Pom’potes ou Mr Freeze

Infusion ~ Dammann Frères ou 
Palais des Thés 4,50 €Thé ~ Dammann Frères ou Palais 

des Thés 4,50 €

Café ou Décaféiné 2,20 € Café Noisette ~ lait 2,50 € Café Crème 3,50 €

Café Viennois ~ Chocolat en 
poudre, crème fouettée 4,00 €

Boissons Chaudes

Rhum Don Papa ~ 40% 8,50 €

Rhum Diplomatico ~ 40% 8,90 €

Rhum Plantation XO ~ 40% 
~ 20ans d’âge 10,90 €

Cognac XO ~ 40% 10,90 €

Vodka Poliakov ~ 37,5% 6,00 €

Amaretto ~ 25% 6,50 €

Baileys ~ 17% 6,50 €

Cointreau ~ 40% 6,50 €

Get 27 ~ 21% 6,50 €

Grappa ~ 38% 6,50 €

Limoncello ~ 22% 6,50 €

Vodka Belvédère ~ 40% 6,50 €

Poire Williams ~ 40% 6,50 €

nos Digestifs 4cl

Digestif du moment
Oserez-vous l’inconnu  pour un dernier verre ? Une surprise pour vous… un élixir inattendu, plein de mystère et de saveur.


